
Spécifications du produit
Uitwendig (LxBxH) 700 × 525 × 1330 mm

Inwendig (LxBxH) 540 × 330 × 1000 mm

Volume (l) 180 Litre

Matériaux PVC

Numéro d'article 66.S.180.R

Poids (kg) 50 kg

Couleur Noir

Propriétés

L'intérieur est entièrement en acier inoxydable. Les
glissières y sont embouties : sans soudure, lisse et
sans parties tranchantes. Pour un nettoyage facile
et très hygiénique.

Les conteneurs isothermes conviennent pour des
plateaux et plats Gastronorm 1/1 (530 x 325 mm).

La porte s'ouvre d'une seule main et peut se fixer
lorsqu'elle est ouverte à 270°.

Excellentes qualités d'isolation thermique grâce à
l'isolation PU (32 mm) et l'étanchéité de la porte par
des joints en caoutchouc. Ainsi, la température est
maintenue au niveau souhaité.

Le conteneur isotherme est équipé en standard de 2
roues fixes et 2 roues pivotantes freinées, ••Ø 125 mm
avec bande de roulement en caoutchouc non
marquant.

Les conteneurs isothermes sont équipés de bords
anti-chocs en PVC à la base.

Le cadre en haut est exécuté en inox avec des
éléments de coin en plastique.

Les conteneurs isotherme neutre sont dotés d'un
thermomètre digital.

Numéro d'article: 66.S.180.R

Conteneur isotherme - neutre - 12
glissières 1/1 GN
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Description
Le conteneur isotherme robuste (700 x 525 x H 1330 mm) d'une capacité de 180 litres est un conteneur passif sur roulettes qui

assure uniquement l'isolation, maintenant ainsi les plats chauds comme froids à température pendant une longue durée.

Spécialement développé pour les cuisines professionnelles, la restauration et le catering, où les repas préparés doivent être déplacés

et servis à la bonne température. Les propriétés d'isolation optimales proviennent d'une isolation PU de 32 mm combinée à un joint

de porte en bande caoutchouc, permettant de maintenir la température au niveau souhaité pendant longtemps. Au-dessus de la porte

se trouve un thermomètre numérique, permettant de lire la température intérieure d'un seul coup d'œil sans ouvrir la porte. La porte

s'ouvre d'une seule main et peut être bloquée en position ouverte à 270°, ce qui facilite le chargement et le déchargement même les

mains pleines. L'intérieur est entièrement réalisé en inox avec 12 emplacements pour plateaux et bacs Gastronorm 1/1 (530 x 325

mm) avec un espacement mutuel de 80 mm, pour une organisation normalisée et flexible du conteneur. Les rails de guidage sont

intégrés dans la structure intérieure : sans soudure, lisses et sans arêtes vives, pour un nettoyage facile et une utilisation très

hygiénique. Pour garantir la solidité lors des transports internes quotidiens, le conteneur est équipé en partie inférieure d'une plinthe

de protection en PVC, qui protège le conteneur contre les chocs. Le cadre supérieur est réalisé en inox avec des éléments d'angle en

plastique, pour une finition robuste et durable. En standard, le conteneur se déplace sur 2 roues fixes et 2 roues pivotantes freinées Ø

125 mm avec une bande de roulement en caoutchouc non marquant, pour une manœuvrabilité souple et silencieuse sans laisser de

traces sur le sol. Tout pour une gestion fiable de la température en déplacement.

Alternatieve artikelen

66.S.210.R 66.C.180.RK 66.E.180.RF
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