
Spécifications du produit
Poids (kg) 1,93 kg

Dimensions externes (L x
L x H) 655 × 450 × 120 mm

Résistance à la
température De -30°C à +80°C

Couleur Orange

Fond Fermé, lisse

Parois laterales Fermées

Poignées Fermées

Dimensions internes (L x L
x H) 628 × 422 × 107 mm

Propriétés

Les bacs gerbables pour plaques de cuisson sont
appropriés pour l'entreposage et le transport de
plaques de cuisson (600 x 400 mm).

Description
Nouveau dans notre gamme, le Bac Empilable pour plaques de cuisson, également connu sous le nom de bac pour plaques. Avec

des dimensions de 655 x 455 x H 120 mm et une capacité de 23,8 litres, ce bac a été spécialement conçu pour le stockage sécurisé

et le transport pratique des plaques de cuisson dans les cuisines professionnelles et les boulangeries.

Ce bac empilable adapté aux denrées alimentaires est équipé d'un fond fermé et lisse, de parois latérales et de poignées fermées, le

tout dans une couleur orange vive et frappante. Le design épuré et la construction fermée assurent une protection optimale des

plaques de cuisson pendant le stockage et le transport.

Ce qui distingue vraiment ce bac, ce sont les protubérances internes du fond parfaitement adaptées aux dimensions des plaques de

cuisson. Cela permet d'empiler en toute sécurité les plaques de cuisson sans glissement, permettant un stockage efficace et un

transport facile.

Le Bac Empilable pour plaques de cuisson est la solution idéale pour maintenir vos plaques de cuisson organisées et sécurisées.

Grâce à ses dimensions réfléchies et ses protubérances internes du fond, ce bac est indispensable pour les professionnels

recherchant l'efficacité et une conservation minutieuse des plaques de cuisson dans leur environnement de travail.

Artikelnummer: 30.7-212.0117

 
Bedrukking mogelijk

Bac gerbable pour plaques de four -
655 x 450 x H 120 mm (fond fermé lisse)
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Alternatieve artikelen
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