
Spécifications du produit
Uitwendig (LxBxH) 400 × 300 × 280 mm

Inwendig (LxBxH) 366 × 266 × 260 mm

Charge maximale de
gerbage (kg) 200 kg kg

Volume (l) 26 Litre Litre

Poignées Fermées

Parois laterales Fermées

Matériaux PP

Numéro d'article 30.428.RDH.8

Poids (kg) 1,5 kg

Résistance à la
température -20°C à +80°C

Couleur Vert

Fond Fermé, fond extra renforcé

Code couleur PMS 349 C

Ø max. de l’assiette 250

Capacité de charge (kg) 20 kg

Propriétés

Bac gerbable moderne/bac pour assiettes SOLID
LINE ; pour le service traiteur et la location, ainsi
que pour des applications industrielles.

Le bac gerbable est doté d'un fond lisse.

Convient pour le montage d'un couvercle à
charnière.

Numéro d'article: 30.428.RDH.8

 
Bedrukking mogelijk

Bac gerbable / bac à assiettes - 400 x
300 x H 280 mm - Vert (fond renforcé)
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Description
Bac empilable / bac à assiettes en plastique au format Euro-norme 400 x 300 mm. Le bac empilable a un fond renforcé en treillis et

des poignées fermées. Avec une hauteur interne de 265 mm, le bac convient très bien au transport et au stockage sans poussière

des assiettes et des plats. Les assiettes d'un diamètre allant jusqu'à 250 mm peuvent être placées verticalement dans le bac. De

cette manière, les assiettes peuvent être transportées en toute sécurité sans être endommagées. Idéal pour la location d'assiettes et

la restauration sur place. Grâce aux poignées confortables, le bac empilable est également agréable à soulever, même lorsqu'il est

entièrement chargé d'assiettes. Dans le secteur industriel, ce bac empilable est largement utilisé pour stocker divers types de

marchandises. Les bacs empilables Euro-norme sont empilables avec d'autres bacs Euro et peuvent être parfaitement combinés avec

des palettes normalisées, des chariots à roulettes et des supports mobiles.

 

Accessoires assortis

30.400.SD.8 30.SNAP 30.SCHARNIER

Alternatieve artikelen

30.424.GDH.3 2800.510.312 30.428.ROH.1 30.432.RDH.4
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